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Plats contenant des allergénes - |2 [ |d | |o |~ |0 |o S 3 (% I8 ﬂ
Mises en bouche X X X X X X X X
Saumon mariné au citron vert, gingembre & poivre Sichuan X
burrata di Buffalg, tartare de tomate ancienne, huile basilic & pignons de pin X X X
Chiffonnade de Coppa di Parma, perles de melon X
Foie Gras au Muscat X X
Confit de legumes dete, huile de basilic, toast aillé
Tataki de thon rouge de Mediterranée, sésame et confit de legumes X X X
Cocoftte de homard tagliatelle, creme de corail X X |x X
Filet de boeuf dOccitanie, pommes de terre ecrasées & beurre maitre 'hotel X X
Ravioles de foie gras au bouillon de légume et escalope de foie gras poelée X X x X X X
Le Cassoulet: haricots Lingofts, jarrets, saucisse de porc, manchon de canard X
Filet de canette, pommes de terre « sarladaises » et jus de cuisson X
Sphére de chocolat noir X X X
Fondant au Chocolat noir X X X
Entremets glacé au praliné X X X X
Créme brulée a la vanille X X
Glaces X X
Sorbets
vin X
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